
 
Empf eh lungen

am Mi t t ag  b i s  1 6 . 45  Uhr

C O R D O N  B L E U 24,90 €
vom Schwein I gefüllt mit cremig würzigem Weichkäse & Saftschinken I
Pommes frites

6,7,9,10,12

Haup tgänge

Des s e r t

K U C H E N  V O M  C A F É  R O S E N S T Ö C K L E
werft gerne einen Blick in unsere Kuchenvitrine

ab 4,50 €1a,3,7 +

.. dazu eine Portion geschlagene Sahne 0,50 €7

G A R B E  M A U L T A S C H E N
Brösel- & Zwiebelschmelze l Bratensoße l Kartoffelsalat

1a,3,6,7,9,10,12 14,90€

F L E I S C H 14,90 €1a,3,6,7,9,10,12

Mit t ag s t i s ch

V E G E T A R I S C H 14,90 €

Rote Beete Risotto
mit gerösteten Walnüssen und Schafskäse

6,7,8c,9,10,12

M I T T A G S T I S C H D E S S E R T 6,90 €7,12

M I T T A G S T I S C H V O R S P E I S E 5,90 €1a,6,7,9,10,12

V o r s p e i s e

M I T T A G S D I N N E T E 12,90 €
mit Tomatensauce , Fior di Latte und schwarzen Oliven

1a,7

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

Montag bis Freitag
& nicht an Feiertagen

an den Wochenenden
& solange der Vorrat reicht

Blumenkohlcremesuppe mit KräuterCroûtons

Gebratene Streifen von der Hähnchenbrust 
mit sautierten Pilzen in Kräuterrahmsauce, dazu gebutterte Eierspätzle 

Panna Cotta mit lauwarmen eingelegten Himbeeren



 
Empf eh lungen

Mon tag  b i s  Fre i t ag  am Ab end  a b  1 7  Uhr
und  Sams t ag&Sonn tag  ganz t äg ig

Fle i s ch  &  Fi s ch

Des s e r t

Ho l z o f enDinne t e

C A R P A C C I O  V O N  S A I B L I N G  &  F O R E L L E 14,90 €
Limettenvinaigrette I marinierter Stangensellerie & Gurkenwürfel I frittierter Wildreis

4,6,9,10,12

V o r s p e i s e

F R O Z E N  Y O G U R T  K Ü R B I S K E R N 6,90 €
Kürbiskernöl I MaldonSalz I geröstete Kürbiskerne

1a,3,7
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... zu jeder ganzen Flasche Wein der Woche gibt`s 
eine 0,75l Flasche GARBE Tafelwasser - still oder prickelnd - gratis dazu

2 0 2 3  H E B S A C K E R  C H A R D O N N A Y
Jürgen Ellwanger, Winterbach (Remstal)
13 % vol., 1,2g/l RZ, 5,4g S
eleganter Schmelz, fruchtige Aromen mit lebendiger Säure & feiner Mineralität,
dezente Würznoten

12 6,30 €0,1l.
12,60 €0,2l.
38,00 €0,75l Fl.

P I L Z R A V I O L I 24,90 €
handgemacht
Parmesansauce I Erbsenpürée I sautierte Erbsen I ParmesanChip

1a,3,7,9,10,12

B U R R A T A
Tomatensauce I Meersalz I Olivenöl I marinierter Wilder Brokkoli

18,90 €
1a,7

S C H O K O L A D E N - H A S E L N U S S  B R O W N I E 12,90 €
eingelegte Sauerkirschen I Tonkabohneneis

1a,3,7,8b,12

K A L B S F I L E T 37,90 €
im Kräutermantel
kräftige KalbsEstragonJus I sautierte Fingermöhrchen I Kartoffelgratin

1a, 6,7,9,10,12

C A R P A C C I O  R O T E  B E T E 14,90 €
karamellisierte Walnüsse I Ziegenfrischkäsetaler

6,7,8c,9,10,12


