
 
Gäns e z e i t  2026

im Re s t auran t  a b  6 .  Nov emb e r  

O F E N F R I S C H E R  G Ä N S E B R A T E N 198,00 €

knusprig im Ofen gegarte ganze Gans
ausreichend für bis zu 6 Personen

wir präsentieren ihnen die fertig Gans am Tisch & zerlegen diese für euch 
in der Küche, außerdem halten wir die Innereien (Magen, Leber & Herz), 
sowie den knusprigen Hals noch bereit

1a,3,6,7,9,10,12

Die  Gans

Des s e r t

A C K E R S A L A T 12,90 €
Kürbiskernvinaigrette I karamellisierte Walnüsse

8c,9,10,12

V o r s p e i s e

G Ä N S E K E U L E 39,90
in Gänsefett & Aromaten confiert
Gewürzrotkraut I Serviettenknödel- & Kartoffelkloßscheibe I 
Maronenpüree I glasierte Maronen

Beilagen zur Gans:
Gewürzrotkraut I Serviettenknödel- & Kartoffelkloßscheibe I 
Maronenpüree I glasierte Maronen

14,90 €pauschal pro Person

A U F  V O R B E S T E L L U N G  . . .

1a,3,6,7,9,10,12

bei 6 Personen entspricht
dies 33,00 € p.P.

G Ä N S E K N U S P E R R O L L E 13,90 €
auf ApfelRotkrautSalat I Preiselbeeren

1a,6,9,10,12

H A U S G E M A C H T E S  S C H O K O K Ü C H L E 15,90 €
mit flüssigem Kern
Gewürzbirne I hausgemachte Tonkabohneneiscreme I VanilleSalzCrumble

1a,3,7,12

K Ü R B I S C R E M E S U P P E 9,50 €
Kürbiskernöl I Kürbiskerne

6,7,9,10,12
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